PRIMAGO

GESMOLTEN CAMEMBERT

Ingrediénten voor 4 personen
e 1 camembert
e 1elhoning
e 15 gram pijnboompitjes
o takjes tijm of gedroogde tijm
e stokbrood of groenten om te
dippen

Gebruik een smeedijzer of vuurvast
schaaltje.

Bereiding voor de oven of barbecue:
Maak de barbecue klaar of verwarm
de oven op 180 graden.

Haal de camembert uit het houten
doosje, verwijder papier/plastic en leg
de camembert in het vuurvaste
schaaltje.

Snijd kruislings (niet door) wat ruitjes
in de kaas. Smeer de bovenkant van
de camembert in met de honing en
strooi met de pijnboompitten en tijm.

Wanneer de barbecue*/oven op
temperatuur is zet je de kaas met het
schaaltje op het rooster, laat het in
circa 15 a 20 minuten smelten

en lekker dippen maar!

* Zet het schaaltje op de barbecue
aan de zijkant en niet op het heetste
gedeelte.


http://www.primago.nl/maison

