PRIMAGO

BOTERKOEK MET LIMOEN Bereiden:
e Oven voorverwarmen op 170

graden.

e Rasp de schil van de limoen

e Splits het ei en bewaar het
eigeel

e Kneed alle ingrediénten
behalve het eigeel.

e Bekleed een vorm of

ovenschotel met bakpapier
Ingrediénten voor 12-16 stukjes: (dan til je na het bakken de

« 250 gram bloem boterkoek makkelijk uit de

« 240 gram roomboter (op schaal) en druk het deeg uit

kamertemperatuur) over de bodem.

e 180 gram witte basterdsuiker * Strijk het deeg met de bolle

« 1tlgedroogde kant van een lepel glad met wat

sereh (citroengras) eigeel en snijd met een

« 1 limoen mesje mooie subtiele ruitjes in

e snufje zout het deeg.
1 ei e Bak de boterkoek in circa

35 minuten op 170 graden.
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