PRIMAGO

BREEKBROOD MET KAAS Bereiding:

e Verwarm de oven voor op 180
graden. Doe de camembertin
een rond ovenvast schaaltje en
bestrooi de camembert met de
pijnboompitjes. Haal het
middelste broodje uit de
bloembrood en zet het

schaaltje met de camembert er

Ingrediénten 6 personen: voor in de plaats.

e groot bloembrood (met 7 e Verwarm de olie, met de
bollen) knoflook en de kruiden in een

e 1 elpijnboompitjes pannetje. en smeer alle

e takje tijm broodjes (ook het losse

e 1 camembert broodje) en de camembert in

o 3 el oolijfolie met de kruidenolie.

o 1 teentje knoflook geraspt e Bak het geheel 15 a 20 min in

e 1 el Italiaanse kruiden de oven . Zet het brood met de

e peper en zout kaas op een ronde plank of

e 1 el balsamico creme schaal en maak het af met nog

wat extra peper en zout .

e Verdeel de balsamico creme
over de camembert en dippen
maar!


http://www.primago.nl/maison

