
 
 

 

 

PATE VAN EENDENLEVER  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ingrediënten 4 personen 

 1 tl truffel tapenade 

 circa 2 ons eendenlever paté 

 25 gram geroosterde 

sesamzaad 

 1 bakje tuinkers of wat bieslook 

 1 el sherry 

 1 el cognac 

 peper en zout 

 stokbrood of notenbrood 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bereiden 

1. Paté mengen met truffel, 

cognac sherry en peper en 

zout, in koelkast op laten 

stijven en 4 ballen maken en 

rollen door het sesamzaad.  

2. Je kunt het je ook makkelijker 

maken en in een klein schaaltje 

serveren als borrel op tafel. 

3. Brood licht roosteren. 

Eendenlever bal op toast 

leggen.  

4. Rondom garneren met tuinkers 
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