
 
 

 

GEVULDE SNACKPAPRIKA 

 

Ingrediënten voor 4 porties:  

 8 snackpaprika's of 4 gewone 

paprika's 

 500 gram half om half gehakt 

 1 beschuit  

 zout of aromat 

 1 ei 

 1 geraspt uitje 

 1 teentje knoflook 

 3 el fijngesneden verse 

peterselie 

 1 tl. Chili vlokjes 

 1 tl. gedroogde of 2 tl. 

verse  oregano  

 150 gram fetakaas in stukjes 

 eventueel beetje zure room of 

tzatziki 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bereiding: 

Hak de knoflook fijn en voeg dit bij 

het gehakt samen met de peterselie, 

ui, ei, chili, oregano en zout. Knijp de 

beschuit fijn en voeg het toe aan het 

gehaktmengsel. 

Rul het gehakt op een zacht vuur 

bruin en gaar in wat olijfolie. 

 

Verwarm de over voor op 180 graden. 

Halveer de paprika's en vul ze met het 

gehakt. Brokkel de fetakaas erover. 

Bak de paprika's in 15 - 20 minuten in 

de oven. Garneer de paprika's met 

oregano en serveer ze eventueel met 

een schepje zure room of tzatziki 

http://www.primago.nl/maison

