
 
 

 

 

HEISSE LIEBE 

 

 

Ingrediënten voor 4 personen: 

 

 250 gram frambozen (vers of 

uit de vriezer) 

 4 bollen slagroomijs 

 1 zakje vanillesuiker 

 slagroom  

 eventueel wat extra 

kristalsuiker 

 takje munt 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bereiding 

Stap 1 

De frambozen in een steelpan met 

dikke bodem langzaam met de 

vanillesuiker verwarmen. 

Stap 2 

Pureer de frambozen en proef of je 

het zoet genoeg vindt. Je kunt nog 

wat extra suiker toevoegen, verwarm 

de frambozen dan nog even om de 

suiker goed op te laten nemen. 

Stap 3  

Doe een bolletjes slagroomijs in een 

coupe of schaaltje. Doe de warme 

frambozensaus eroverheen. Garneer 

het met slagroom en blaadje munt. 
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