
 
 

 

 

MELOEN MET PARMAHAM 

 

Ingrediënten: 

 

 1 Cantaloupe meloen (oranje) 

 8 plakjes parmaham  

 2 eetlepels olijfolie met 

basilicum 

 8 basilicum blaadjes 

 vers gemalen peper 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bereiding: 

Voorgerecht: Halveer de meloen en 

schep de zaadjes eruit. Snijd elke helft 

in 4 parten, verwijder daarna de schil. 

Besprenkel de meloen met de olijfolie. 

Wikkel elk plakje meloen in een stukje 

ham  Bestrooi de parten met 

(versgemalen) peper en garneer met 

een blaadje basilicum. 

 

Borrelhapje: Bereiding als boven. 

Snijd alleen de parten in stukjes en 

wikkel elk stukje in een stukje ham. 

Steek het vast met een 

cocktailprikker. 
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